
 

FETEVAREPIZZA  
MARGERITA  Tomatsaus, mozzarella (1,9,13)       219,- 

SERRANO  Tomatsaus, mozzarella, serrano og basilikumolje (1,9,13)    249,- 

GRØNN  Tomatsaus, mozzarella, fargerike tomater, gremolata (1,9,13)  259,- 

ILDRØD  Tomatsaus, mozzarella, sterk salami, padróns, chiliolje (1,9,13)  269,- 

OSTER   Creme fraiche, mozzarella, blåmuggost,  tallegio, parmesan (1,9)  269,- 

HVIT  Creme fraiche, mozzarella, bacon, rosenkål, fiken (1,9)   279,- 

MÅNEDENS KreaQve pizzaer basert på sesongens råvarer. Spør oss (1,9,13)  279,-   

OSTER & SKINKER 
Flis 159,- / Fjøl 299,- / Planke 439,- 

En ost + en skinke / To oster + en skinke + en salami / Tre oster + en skinke + to salami 
Alle [øler serveres med brød og marmelade (1,9) 

1.Hvete gluten 2.Rug gluten 3.Havre gluten 4.Spelt gluten 5.Skalldyr 6.Egg 7.Peanøtter 8.Soya 9.Melk 10.Mandler 11.Selleri 12.Sennep 13.Sulfitt/svovel 14.Nøtter 15.Sesam


BLINGS 155,- 
Ost & skinke 
Lyst surdeigsbrød med Fanaost, røykt skinke, 
marinert tomat og salat (1,9,12) 

Fenikkelsalami & rødløk 
Lyst surdeigsbrød med fenikkelsalami, syltet 
rødløk og salat (1,9,12) 

PAI m/salat 219,- 
Sopp, purre og parmesan (1,9) 

SALAT 229,- 
Spør oss om sesongens salat.  
Serveres med brød og pisket smør (1,9) 

SMOOTHIE 99,- 
Fersken, banan og appelsin 

TOAST  m/salat 219,- 
Brie & sopp 
Ristet surdeigsbrød med smeltet brie, 
hvitløksstekt sopp, syltet sitron og 
basilikumolje (1,9) 

Sterk salami & bakt paprika 
Ristet surdeigsbrød med spicy salami, 
basilikumolje og bakt paprika (1,9,12) 

Tomat & mozzarella 
Ristet surdeigsbrød med tomat, mozzarella, 
gremolata og balsamico (1,9,12) 

SIDERETTER 
Sidesalat (salat, granateple, vinaigrece, 
basilikumolje, ristede pinjekjerner) 79,- (12) 
Surdeigsbrød med olivenolje 89,- (1)    

Pimientos de padróns 89,-  
Ristede mandler  49,-/ 89,- (10)    

Spanske oliven 49,-/ 89,- 

  

MENY



VIN 

Bobler 
Antonuf, Prosecco Extra Dry   110,-/ 540,- 
Masia Salat Cava Organic Brut Nature 120,-/ 575,- 
Champagne Philizot No 3                         999,- 

Rosévin 
Prudicori de Manduria Aka Rosé 120,-/ 575,- 
Integrale Rosé Frizzante   130,-/ 635,- 

Hvitvin 
Prudicori de Manduria, Alice  120,-/ 575,- 
The flower and the bee   135,-/ 645,- 
  

Rødvin 
Antonuf, Pinot Nero    125,-/ 595,- 
Niepoort Drink Me Nat Cool  140,-/ 675,- 

DRINKER 159,- 

Mimosa (Prosecco, appelsinjuice) 
Aperol  (Aperol, Prosecco, limonade)    
Lillet (Lillet rosé, tonic, grapefrukt)    
Hugo (Hylleblomstlikør, Prosecco)     

ØL 

Lervig Sour Suzy (4%) 0,33l  125,-  
Bådin Bodeux Blanche (4,7%) 0,33l.  129,- 
Crabbies Ginger Beer  (6%) 0,33l. 135,- 
Haandbryggeriet Lille Lørdag IPA  
(4,5%) 0,44l.     135,- 
Nøgne Ø, Belgian style Saison  
(6,5%) 0,33l.     135,- 
Noam Bavaria lager (5,2%) 0,33l. 145,- 
San Miguel Original pils  (4,5%) 1l. 285,- 

Lervig No Worries  (0,0 %) 0,33     90,- 

MINERALVANN 
Hjemmelaget lemonade   55,- 
Iste med grapefrukt   79,- 
Cola Zero    65,- 
Lofoten sparkling water   69,- 
Eplesan Lonhus     69,- 
FenQmans ingefærøl   75,- 
Jarritos mexikansk cola   89,- 
Utopia rabarbrabrus   89,- 
Galvanina mandarinbrus  99,- 
The Kombucha, Eldona   99,- 

Vann       0,- 

  

   

DRIKKE


